
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

ASSIETTES  
 
 

 
 
ASSIETTE FRAICHEUR (verre, pain, couverts inox)   12.66 € TTC 
 
Assiette  « charcuterie variée » 
 

• Jambon de parme, jambon blanc, filet de poulet 
• Crudités variées  
• Entremet  

 
 
ASSIETTE FRAICHEUR DE LA MER      14.35 € TTC 
 

• Duo de poisson à la crème de ciboulette  
• Crudités variées  
• Entremet  

 
 
GRANDE SALADE D’ETE       11.08 € TTC 

• Salade : poulet, tomates, mimolette, œuf dur, jambon, etc .. 
• Entremet  

 
 
 

PLATEAUX REPAS GOURMET 
 
 

PLATEAU SAVEUR ITALIENNE      18.04 € TTC  
    
 

• Gaspacho de concombre et tomates à la crème de gorgonzola, pancetta 
• Grande salade de pâtes : tomates, fromage, œufs durs, etc …) 
• Fromage à la coupe ;  
• Tiramisù 

 
 
PLATEAU REPAS CAMPAGNARD     19.62 € TTC  
  
 

• Tomate mozzarella au pesto et jambon de parme  
• Duo de viande : rôti de bœuf et filet de poulet  
• Crudités  
• Fromage à la coupe  
• Entremet    

 
 
 
 



 
PLATEAU MARIN        19.62 € TTC   
 

• Rouleau de saumon fumé aux asperges  
• Œufs pochés, cœurs d’artichauds, crevettes, saumon 
• Crudités 
• Fromage  
• Entremet  

 
 
PLATEAU VEGETARIEN (à commander la veille)   17.09 € TTC  
 

• Polenta aux légumes, coulis de tomate au basilic ;  
• Salade de riz complet bio, tomate au fromage blanc 
• Yaourt bio  
• Fromage  
• Fruits de saison  

 
 
 

PLATEAUX PRESTIGE  
 
 

PLATEAU  « LE CLASSIQUE »     24.27 € TTC 
 

• Foie gras de canard maison        
• Filet de bœuf et magret de canard  
• Petite salade et crudités variés  
• Fromage à la coupe (2) 
• Duo de desserts  

 
 
PLATEAU SAVEURS MARINES     25.32 € TTC 
 

• Œufs pochés, cœurs d’artichauds, saumon fumé 
• Duo de poissons 
• Petite salade et crudités variés  
• Fromage à la coupe (2) 
• Duo de desserts  

 
 
PLATEAU SAVEUR REGIONALE  (à commander la veille)  25.32 € TTC  
 

• Foie gras frais cuit maison   
• Petit salé lillois pot’jelvesch  
• Salade de charlottes au persil et échalotes, crudités  
• Maroille et camembert de Samer  
• Gaufres fourrées des flandres, chantilly aux fruits rouges  

 
 
 

Commandez et retrouvez nos coordonnées sur 
 
  

 
 

 
 
 
 
    


